
VOLTA series
ボルタシリーズ

電界式特殊急速凍結庫

X-GATE

Ⅱ 急速・特殊凍結庫で

国内No,1の保水性・味の変化なし

VOLTAにより熱伝導率の向上！

従来急速凍結より30％速く凍結完了

Ⅲ 爆速凍結モード・高品質凍結モードを搭載

～選ばれる理由～

Ⅰ 唯一無二の電界技術（VOLTA）

日本初！ 冷凍の常識を変える！

「2WAYセレクトモデル」誕生！



■ プレハブ庫 （参考事例）

・ 凍結庫内寸 W3300×D2200×H2700

・ 庫内温度 -35℃

■制御盤

■室内機・室外機

■ファンユニット（爆速凍結モードに付属）

・ 電界の力で熱伝導率を高め“表面と中心を一気”に凍結することで

氷結晶肥大化による細胞膜破壊を防ぐため“離水を抑制”（下の図を参照）

爆速凍結モード

台車のイメージ

・約450円/月 ※使用環境により変動いたします

              (内訳) VOLTAの電気代：1.8円/h （1.8円×8時間＝14.4円）

約15円× 30日(稼働日数) = 450円

■ GATE （オーダー製作可能）

・外形寸法 W632×D810×H1771

・有圧換気扇

■台車（オーダー製作可能）

・外形寸法(右図） W620×D641×H1527

・ 台車載置台数 4台車

・ 棚板枚数 60枚/台車

・ 凍結能力が同条件での
凍結時間の比較

急速凍結

60分

適した食材： 肉・魚・米・パン・ケーキ・弁当・おはぎ 等

※高品質凍結モードでも従来の凍結より30%短縮

VOLTA×X GATE

４０分

急速凍結の場合 VOLTA × X GATEの場合

ＶＯＬＴＡ × X GATEの方が

30%速く凍結が完了

氷の結晶が
点在

氷の結晶が
肥大化し始める

氷の結晶が
どんどん肥大

肥大を繰り返し
細胞膜を破壊

氷の結晶が
点在

細胞膜の破壊を

防ぐ

ドリップを抑制

電界発生装置VOLTAの効果

日本初の2WAYセレクトシステム

製品仕様

電界発生装置VOLTAにかかる月々の電気代（VOLTA1台分：使用時間８時間を想定）

【熱伝導率の向上・ドリップ抑制】

【蒸散抑制】

電界の力で肥大を阻止。
小さい氷の結晶のまま凍結

高品質凍結モード

（事例） 鶏もも肉 400～500ｋｇ（4台車）が約2時間で凍結完了

電界VOLTAによる熱伝導率の向上 × 自社オリジナルの超強力ファン

＝ 今までにない爆速凍結が実現可能

×

＝ 食材の乾燥を防ぎ、高い保水状態での凍結が実現可能

電界VOLTAによる熱伝導率の向上 差圧で優しく食材の周りの空気を引き込む

【鎖状】蒸散しやすい 【環状】蒸散しにくい
食材の水分が

保たれたまま凍結可能

電界の力で水分子に影響を与え、構造を変化させる

【WV-XG】 / 【WV-XGB】（爆速凍結モードあり）
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